HA LONG

RESTAURANT

halong-restaurant.com




Inspiriert von der zeitlosen Schonheit und Harmonie der Ha-Long-
Bucht, heifen wir Sie herzlich willkommen in unserer asiatischen
Genusswelt.

Bei uns verschmilzt die traditionelle vietnamesische
Gastfreundschaft mit der Vielfalt der asiatischen Kiiche und der
meisterhaften Prdzision der Sushi-Kunst. Jedes Gericht ist ein
Zusammenspiel aus Frische, Balance und Hingabe. Lassen Sie sich

VOT. UNS au]c eine unvergessliche kulinarische Reise e'ntfiih'r“en.

Wir wiinschen Ihnen einen 9e'nussvollen Aufenthalt!

halong-restaurant.com
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SUPPEN <

SUp ga Nam Ngo - Mais-Hiuhnersuppe 5,50 €

Herzhafte Brihe mit Bio-Champignons, Mais, Karotten und
frischem Koriander.

Wan Tan Suppe * 5,90 €

Herzhafte klare Bruhe mit knusprig gebackenen Teigtaschen,
gefullt mit Hahnchenfleisch und Gemuse.

Japanische Miso-Suppe M

Traditionelle japanische Suppe mit Seetang, Tofu und
Lauchzwiebeln.

A. Mit Tofu
B. Mit Lachs

Sup Canh Chua M

Wurzig-sauerliche Suppe mit Zitronengras, Kirschtomaten,
Koriander und asiatischem Marktgemuse.

A. Mit Tofu
B. Mit Hahnchen
C. Mit Garnelen
D. Mit Lachs

5. SUp Stra Dura (Kokosmilch Suppe)

Cremige Kokosmilch Suppe verfeinert mit Tomaten, Champignons
und frischen Krautern.

A. Mit Tofu 4,50 €
B. Mit Hahnchen

C. Mit Garnelen

D. Mit Lachs







VORSPEISEN & TAPAS

10. H& cdo tom Curry (4 Stk.) AM 4,90 €

Gedampfte Teigtaschen mit Garnelenfullung an cremiger Curry-Sauce.

11. H& cdo chay Curry (4 Stk.) A 4,90 €

Gedampfte vegetarische Curry-Teigtaschen

12. Edomame M 5,90 €

Gedampfte japanische Sojabohnen mit Meersalz verfeinert

13. Edamame Special M 6,50 €

Gedampfte japanische Sojabohnen mit Meersalz und scharfer Sauce.

5 Stk 10 Stk
14. Gyoza ABdPM 490€ /9,50 €

Hausgemachte Teigtaschen mit Hahnchen, Garnelen & Gemuse.

5 Stk 10 Stk
15. Vegan Gyoza AM 4,90€ /9,50 €

Hausgemachte Teigtaschen mit Gemusefullung.

16. Kimchi ! 5,20 €

Traditioneller, scharf fermentierter Chinakohl naeh koreanischer Art

o v
17. Wakame Salat " —

Seealgensalat mit gerostetem Sesam

5,50€

18. Sommerrollen (Gdi Cuén) AVE!

Frische Reispapierrollen gefullt mit feinen Omelettestreifen, Reisnudeln, Salat, Gurken und
asiatischen Krautern, serviert mit Hoisin-Dip.

A. Mit Tofu 5,50 €
B. Mit Hahnchen
C. Mit Garnelen
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=  VORSPEISEN & TAPAS

20. Yakitori Spiee ™

Gegrillte HahnchenspielBe nach japanischer Art mit Teriyaki-Sauce

21. Japanese Karaage M
Knusprig frittiertes Hahnchen nach japanischer Art, serviert mit Salat

22. Ebi Tempura (3 Stk.) MPA¢

Knusprige Garnelen im Mantel aus grunem Jungreis, serviert mit
Cocktailsauce.

23. Harumaki Mini AM

Knusprige vegane Mini-Fruhlingsrollen mit Tofu-Gemusefullung

24. Nem Ha Long City (2 Stk.) ABbMc

Knusprige hausgemachte Fruhlingsrollen mit Fleisch, Garnelen und
Gemuse. Serviert mit hausgemachtem Dip.

25. Sweet Potato Fries
Knusprige SuBkartoffel-Pommes mit Chili-Mango-Dip

26. Gebackene Wan Tan A

Goldbraun frittierte Teigtaschen mit suBer Chili-Sauce

KMACI

27. Ha Long Tapasplatte

Eine Variation aus Karaage, Kimchi, Edamame, Ebi Tempura, Gyoza
und Nem Ha Long.







30. Mango Salat CPEM

Frische grune Mango mit Mohren,
Zwiebeln, asiatischen Krautern,
Erdnlssen und Sesam.

A. Mit Tofu 7,90 €

B. Mit gegrilltem Hahnchen 8,50 €
C. Mit Garnelen 9,90 €
D. Mit Lachs 9,90 €

31. Avocado Salad PEM

Frische Avocado auf gemischtem Salat
mit gebratenem Tofu und asiatischen
Krautern, verfeinert mit
hausgemachtem Dressing.

9,90 €

SALAD MENU

32. CuuLong smaw@ '

Gemischter Salat mit gegrillten Garnelen,
Seetang, Kirschtomaten und frischem
Koriander, verfeinert mit Teriyaki- und
Sesamsauce.

12,50 €

33. Papaya Salat (Vegan) <

Fein juliennierte grune Papaya mit
Kirschtomaten, Mohren, gerosteten
Erdnissen und Chili (scharf)

10,90 €




m-TA—2MmMAO=-TVC>TTIT




HAUPTGERICHTE

AT 40. PhdHa Noi ™8

Traditionelle viethamesische Reisbandnudelsuppe in
MR kraftiger Rinderknochenbruihe, verfeinert mit Zimt,
AR Sternanis und frischen Krautern.

A. Mit Tofu 13,90 €
B. Mit Hdhnchen 14,50 €
C. Mit Rinderfilet . 14,90 €
D. Special: 18,50 €

(Rindfleisch, Hahnchen & gebratenem Tofu)

41. Phd& Tron Curry (Gebratene

Reisbandnudeln mit Curry-Sauce) "%

Reislbandnudeln in einer cremigen Curry-Kokosmilch-Sauce,
serviert mit frischem Salat, Rostzwiebeln und gerosteten

Erdnussen.

A. Mit Tofu 13,90 €
B. Mit Hdhnchen kross 14,50 €
C. Mit Rinderfilet ... 14.90 €

Waihlen Sie Ihre Lieblingsbeilage: 92.  Erdnuss Ramen “*

A. Mit Tofu 13,90 € Kraftige japanische Nudelsuppe in einer
R cremigen Erdnussbutter-Bruhe, serviert mit
B. Mit Hahnchen 14,50 €

Pak Choi, Ei, Sojasprossen und Mais.
C. Karaage 15,90 €

93. Lotus Curry Ramen *®"

ABM Kraftige japanische Nudelsuppe in einer
90. Ha Long Ramen aromatischen Curry-Kokosmilch-Briihe,
serviert mit geschmorten Lotuskernen,

Kraftige japanische Nudelsuppe mit Pak Pak Choi, Ei und Sojasprossen.

Choi, Ei, Sojasprossen und Mais.

ABHKMN

Q4. Shoyu Ha Long Ramen

Q1. Curry Ramen ABM Japanische Ramen-Nudeln in einer kraftigen
Shoyu-Brihe (Sojasauce-Fisch-Basis), serviert
Kraftige japanische Nudelsuppe in einer ﬁ mit gegrillten Garnelen (5. Stk), Ei, Pak Choi,
aromatischen Curry-Kokosmilch-Brihe, Sojasprossen, Mais, Bambussprossen und Sesam
serviert mit Pak Choi, Ei, Sojasprossen

und Mais. 17,90 €




HAUPTGERICHTE

(.

’ R
S ;‘ Wabhlen Sie lhre Lieblingsbeilage:
| A. Mit Tofu - D. Mit Rinderfilet

B. Mit Hahnchen kross E. Mit Garnelen
C. Mit Ente kross F. Mit Lachs

43. Udon Tokyo MADCEB!

Gebratene Udon-Nudeln mit Bio-Mohren, Zucchini, Pak Choi
und Sojasprossen.

Ph& Xdo Special A

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Rostzwiebeln und
gerosteten Erdnussen in hausgemachter Spezialsauce.

New York Nudeln A€ (Asiatische Spaghetti)

Gebratene Spaghetti mit verschiedenem Gemuse, Rostzwiebeln,
Erdnussen, frischem Koriander und asiatischen Krautern.

;’g‘ 46. Scharf-saure Spaghetti mit Yakitori A 18,90 €
%

Qa Gebratene Spaghetti in einer hausgemachten scharf-sauren Sauce, serviert
\ mit gegrillten HahnchenfleischspieBen (Yakitori), dazu knackiger Mix-Salat

47  BUn Nem Ha Noi ABM

Lauwarme Reisnudeln mit hausgemachten Fruhlingsrollen,
Mix-Salat und viethamesischer Fischsauce.

BUn bd Nam B A°EM

Lauerwarmer Reisnudelsalat mit zart gebratenem Rindfleisch, frischem
Salat, asiatischen Krautern, Gurken, So jasprossen & gerdsteten
Erdnussen, serviert mit hausgemachtem Fischsauce-Dressing &
Rostzwiebeln.

BUn bd xdo |4 16t AFPM
Lauerwarmer Reisnudelsalat mit zart gebratenen Rinderfiletstreifen
und Wildbetelblattern, dazu frischer Salat, asiatische Krauter,

Sojasprossen und gerdstete Erdnusse, serviert mit hausgemachter
Fischsauce




HAUPTGERICHTE

Wahlen Sie lhre Lieblingsbeilage:

A. Mit Tofu
B. Mit Hahnchen kross
C. Mit Ente kross

D. Mit Rinderfilet

E. Mit Garnelen

F. Mit Lachs

G. Mit gegrilltem Thunfisch

DCEMI14

Ha Long Curry

Hausgemachte Curry-Kokosmilch-Sauce mit Saison-
Gemdse, serviert mit Duftreis.

Erdnuss-Sauce PCEM4

Erdnuss-Kokosmilchsauce gekocht mit Saisongemuse
und Champignons, serviert mit Duftreis.

TAKI-Sauce PCM!

Eine Spezialitat des Hauses, serviert mit buntem
Saisongemuse und Duftreis.

Schwarze Austernsauce (Hoi-Sin Style) A"

Mit verschiedenem Marktgemuse im Wok geschwenkt,
serviert mit Duftreis.

Mango Curry Special °™*
Knackiges frisches Gemuse in cremiger Mango-Curry-

Kokosmilch-Sauce mit speziell zubereiteten Garnelen,
serviert mit Duftreis.




HAUPTGERICHTE

Bo Luc Lac EKAcD 20,90 €

Zarte Rinderwurfel mit knackigem Gemuse, auf einer
heiBen Platte serviert, dazu Duftreis

Scharfe Nudeln mit franzosischer

Entenbrust 21,90 €

Eiernudeln mit knuspriger Entenbrust, Salat, Koriander, Sesam,
Erdnussen und Rostzwiebeln in einer scharfen Sauce.

Rinder-Eintopf mit Pfeffer 21,90 €

Zart geschmortes Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer,
Shiitake-Pilzen, Kartoffeln, Karotten und frischen
Krautern, serviert mit Reis

Hausgemachte Fischballchen mit Ananas

Hausgemachte Fischballchen (aus Fischfilet, Schweinefleisch,

Fruhlingszwiebeln und Dill) im Wok gewendet mit suBer Ananas, Babymais
und SaisongemuUse, serviert mit Duftreis.

19,90 €

Scharfe Knoblauch-Garnelen in

Buttersauce 20,90 €

Garnelen mit Chili, Knoblauch und Buttersauce, griner
Spargel, Krauterseitlinge, Kirschtomaten und flache
Bohnen. Serviert mit Duftreis

Vit Xao Hiung Qué
(Entenfleisch im Wok mit
Thai-Basilikum):

Zart gebratene Entenbruststreifen mit Thai-Basilikum,

grunem Spargel, Krauterseitlingen, flachen Bohnen und
Kirschtomaten, serviert mit Duftreis.
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JY 442208 ¥%H

1 Stk. Nigiri Avocado
1 Stk. Nigiri Tofu

6 Stk. Maki Avocado
6 Stk. Maki Mango

6 Stk. Maki Kappa

Menu 2 ACDKM

1 Stk. Sake Nigiri

1 Stk. Tamago

6 Stk. Maki Sake

6 Stk. Maki Thunfisch
6 Stk. Maki Avocado

Menu 3 ACDKM

6 Stk. Maki Sake
6 Stk. Maki Thunfisch
8 Stk. Sake Inside-out

Menu 4 ABCDKM

2 Stk. Nigiri Sake
6 Stk. Maki Sake
8 Stk. Surimi Inside-out

8 Stk. Mini Tempura Sake

Menu 5 ACDKM

3 Stk. Nigiri Sake

8 Stk. Salmon Skin Inside-out

8 Stk. Sake Inside-out




Menu 6 ABCDKM

6 Stk. Maki Hahnchen

6 Stk. Maki Kappa 3 Stk. Sashimi Sake
8 Stk. Inside-Out Chicken 2 Stk. Nigiri Sake

8 Stk. Chicken Tempura - = 2 Stk. Nigiri Ebi

6 Stk. Maki Chicken

6 Stk. Maki Kappa

6 Stk. Maki Avocado

6 Stk. Maki Sake

8 Stk. Alaska Inside-Out

8 Stk. California Inside-Out
8 Stk. Dragon Rolls

6 Stk. Tempura Sake

8 Stk. Mini Tempura Avo

Ha Long Menu

Menu 7 ABCDKM

2 Stk. Nigiri Sake

2 Stk. Nigiri Hahnchen
2 Stk. Nigiri Butterfisch
2 Stk. Nigiri Flussaal

2 Stk. Nigiri Ebi . £
Berlin Men( 10 ABCPKM

6 Stk. Sashimi
(2 Stk. Sake, 2 Stk. Thunfisch, 2. Stk. Butterfish)
2 Stk. Nigiri Unagi (Flussaal)
2 Stk. Nigiri Sake
2 Stk. Nigiri Butterfish
2 Stk. Nigiri Maguro
6 Stk. Maki Mango
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I\/\enU 8 ABCDKM

2 Stk. Nigiri Sake
2 Stk. Nigiri Maguro
g::z‘ mo"f'Tso'ke e 6 Stk. Maki Kappa

R TSI 6 Stk. Maki Salmon Skin
8 Stk. Mini Chicken Tempura 6 Stk. Maki Chicken

8 Stk. Asia Rolls
8 Stk. Japanese Chicken

8 Stk. Tokyo ummantelt mit Lachs r\ >
p \ 6 Stk. Tempura Lachs u

-]
a
6 Stk. Tempura Thunfish N—

y ]
i \ 8 Stk. Mini Tempura Avocado 15
NS N \\\\\\




Nigiri Avocado
Nigiri Tamago °®: Japanisches Omelett
Nigiri Inari " Frittierte Tofutasche mit Sesam -
Nigiri Chicken
Nigiri Sake “: Lachs
Nigiri Maguro ©: Thunfisch
Nigiri Unagi ~“°"'“: Flussaal
Nigiri Ebi °: Garnelen
Nigiri loodai ©: Butterfisch
. Nigiri Sake Aburi ©: Flambierter Lachs

Kappa : Gurke

Mango

Rucola ©: Rucola mit Frischkdse

Tamago : Japanisches Omelett

Chicken ©: Huhnerfleisch mit Frischkdse

Salmon Skin ©: Gegrillte Lachshaut mit Frischkase

Sake ©: Lachs

Maguro ©: Thunfisch

Ebi P°: Garnelen mit Gurke und Frischkdse

Creamy Tuna &

Gekochter Thunfisch mit Mayonnaise und Schnittlauch

BABDRAR> v X b




Hot Sake © Lachs mit Chili und Schnittlauch

Hot Maguro ©  Thunfisch mit Chili und Schnittlauch

ACDMI4

Unagi Flussaal mit Gurke und Sesam

Sake Avocado ¢ Lachs und Avocado

ABCD14

California Surimi und Avocado

lbodai €°P Butterfisch mit Schnittlauch und Chili

6

Alaska |.O. “MC! Lachs, Avocado, Frischkdse und Tobiko
Tokyo 1.0, M€ Lachs, Rucola, Frischkdise und Tobiko

@) CMK1

California I. Surimi, Avocado, Frischkése und Tobiko

Maguro 1.O. ¢ Thunfisch, Gurke, Frischkdise und Tobiko
Spicy Sake I.O. ACeK Lachs, Chili, Lauchzwiebeln, Gurke und Tobiko
Ebi Mama 1.0. PX Gekochte Garnelen, Gurke, Frischkdise und Sesam
Crispy Ebi |.O.APCK Gebackene Garnelen, Gurke, Frischkdse und Sesam

Papa Tuna I.O.“ Gekochter Thunfisch, Gurke, Mayonnaise und Sesam
Ha Long Chicken I.O. ABK Frittiertes Hiihnerfleisch, Gurke und Sesam
Spicy Maguro .O.¢ Thunfisch, Chili, Lauchzwiebeln, Gurke und Sesam

Salmon Skin 1.0.¢°% Gegrillte Lachshaut, Gurke, Frischkdse und Sesam

RucolazrO. K Rucola, Gurke, Frischkdse und Sesam

AEBDIRI v Xk




ACDG

Crispy Tiger

Tempura Garnelen, Rucola, Frischkdse,
umwickelt mit flambiertem Lachs

Ebi Tuna AcPC Tempura Garnelen, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit

Asia Roll P¢

flambierten Thunfisch

Tempura Garnelen, Gurke, Frischkdse, umwickelt
mit flambierten Aal

Ebi Berlin ACDG Gekochte Garnelen, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit

Dragon Roll #<©

I BCG

Ha Long Rol
Japan Chicken #8%*
Tokyo Tuna ®¢

Rainbow Roll #<P¢'

|CB

Long Rol

S§70. Sake Tataki
S71. Maguro Tataki M

§72. Butterfisch Tataki ™

Sake Tatar ©
Maguro Tatar ©

Tatar Mix M

flambierten Butterfisch

Lachs, Gurke, Frischkdse, umhdillt mit Avocado

Lachs, Avocado, Frischkdse, umhidillt mit Thunfisch

Knuspriges Hahnchen, Gurke, Frischkdse,
umbhiillt mit Avocado

Gekochtem Thunfisch, Gurke, Chili, Schnittlauch,
Mayonnaise, umhiillt mit Lachs

Surimi, Avocado, Frischkdse, umhiillt mit Lachs

Gegrillte Lachshaut, Gurke, Frischkdse, umhiillt mit Lachs

Diinn geschnittener, kurz angebratener Lachs

Diinn geschnittener, kurz angebratener Thunfisch

Diinn geschnittener, kurz angebratener Butterfisch

Lachs mit Avocado 9 90 €
9

Thunfisch mit Avocado | ],90 €

Lachs, Thunfisch und gekochte Garnelen mit Avocado 12,90

HEBD AR v 1 JZE
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SERVIERT MIT COCKTAIL-,

S§90.
S91.
§92.
S§93.
§94.

§95.

S100.
S101.
S102.

S103.

{ ] 1

—

—_— s

CM
Sake Bowl Lachs, Edamame, Gurke, Avocado, Seetang und Mango

CM
Tuna Bowl Thunfisch, Edamame, Gurke, Avocado, Seetang und Mango
Ebi Bow| PM® 4 Stk. Ebi Tempura, Edamame, Gurke, Avocado, Seetang &
Mayonnaise

@

Ha Long Bowl 2 Stiick Lachs, 2 Stiick Butterfisch und 2 Stiick Aal

Chicken Bow!  knuspriges Hahnchen, Edamame, Gurke, Avocado, Seetang und
Mango

Veggie Bowl MG panierter Tofu, Edamame, Gurke, Avocado, Seetang und
Mayonnaise.

SASHIMI

Sake Sashimi © 6 Stk. Lachs

Maguro Sashimi ©

6 Stk. Thunfisch
Mutsu Sashimi © 6 Stk. Butterfisch

Sashimi Mix Rl 18 Stk. bestehend aus:
3x Lachs, 3x Thunfisch, 3x Aal,
3x Garnelen, 3x Surimi und 3x Butterfisch

HEEBEDZIRS v X

UNAGI-SAUCE UND EINER GROSSEN SUSHI-REISSCHALE

14,90 €
15,90 €
14,90 €
16,90 €
14,90 €

13,90 €

12,50 €
14,50 €

13,90 €

oy
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MINI TEMPURA (6 STK.)

KLEINE PANIERTE UND FRITTIERTE ROLLEN

S$106. Mini Tempura Sake ABCE Lachs und Frischkdse

G Thunfisch und Frischkdse

S107. Mini Tempura Maguro

S108. Mini Tempurd Chicken ABG Gebackenes Hiihnerfleisch
’ und Frischkdse

S§$109. Mini Tempura Avocado A8G Avocado und Frischkdse

TEMPURA ROLL (6 STK.)

PANIERTE UND FRITTIERTE ROLLEN

S110. Tem pura Vegg ie © Avocado, Gurke, Mango und Frischkdse

' Gebackenes Hiihnerfleisch, Gurke, Avocado
. Tempura Chicken © ' :
ST11 P und Frischkdse

S112. T empura Ebi BDG Gebackene Garnelen, Gurke, Avocado
und Frischkdse

BCDG
S113. Hung Maguro Thunfisch, Gurke, Avocado und Frischkdse
S114. Tempura Sake Bee Lachs, Avocado, Gurke und Frischkdse

', BCDG
S115. Tempuro Mix Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Avocado, Gurke
und Frischkdse







90. GEBACKENE BANANE **

Knusprig gebackene Banane, serviert
mit Honig-Sauce

91. BANANENKUCHEN ** 92. MANGOEIS MIT ERDNUSSEN *5¢
Gedampfter viethamesischer

) ) Erfrischendes Mangoeis, serviert mit
Bononer?kuchen mit cremiger gemahlenen Erdniissen
Kokosmilch-Sauce

93. KLEBREISBALLCHEN %

94. MOCHI-EIS *¢

Traditionelle japanische Reiskuchen-
Spezialitat mit einer cremigen
Eiscreme-Fullung, wahlweise in den
Geschmacksrichtungen Mango,
Schokolade oder Kokosnuss.

Authentische glufindse Reisballchen
mit einer zarten Fullung aus roter
Bohnenpaste oder Sesam, verfeinert
mit cremiger Kokosmilch-Sauce und
bestreut mit gerosteten Erdnussen.
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@ sorrorink & siFTE

SOFTDRINKS 4

0,4L 0,33L
101. COCA COLA™® 3,20€ 5,50€
102. COCA COLA ZERO™® 320€ 550€
103. FANTA! 3,20€ 5,50€
104. SPRITE' 3,20€ 5,50€
105. GINGER ALE 3,20€ 5,50€
106. SPEZ|'*® 3,20€ 5,50€
107. TONIC WASSER 3,20€ 5,50€
108. STILLES WASSER 3,00€ 500%€
109. SPRUDEL WASSER 3,00€ 500€
110. PAULANER SPEZ] '*4.° 490€
111. PAULANER LIMO COLA? 490 €
112. PAULANER LIMO ORANGE 490 €
1113. PAULANER LIMO ZITRONE 490 €
SAFTE & SCHORLEN
0,2L 0,4L
- 300. APFELSAFT 3,20€ 490¢€
301. APFELSCHORLE 320€ 490¢€
302. MANGOSAFT 3,20€ 490¢€
303. MANGOSCHORLE ... 320€ 490€
i 304. ANANASSAFT 3,20€ 490¢€
305. ANANASSCHORLE 3,20€ 490€
306. MARACUJASAFT .. 3,20€ 490€
307. MARACUJASCHORLE ... .. .. 3,20€ 490+€
308. LYCHEESAFT 3,20€ 490¢€
309. LYCHEESCHORLE 3,20€ 490€
310. ALOE VERA 3,20€ 490€
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LASSI & LIMONADE

$ LASSI

400. MANGO LASSI &
Mango, Vollmilch, Kokosmilch, Joghurt

401. AVOCADO LASSI G
Avocado, Vollmilch, Kokosmilch, Joghurt, Zucker

402. KOKOS LASSI &
Kokosmilch, Kokossirup, Vollmilch, Joghurt

403.BERRY LASSIG - 6,50 €

Beeren-Mix, Vollmilch, Grenadine Sirup,
Joghurt, Kokosmilch

500. LIMETTEN SODA

Frischer Limettensaft, Minze, Soda

501. CITRUS SODA

Frische Limetten, Orangen, Minze,
Holunderbliitensirup, Rohrzucker, Soda

502. LYCHEE BOMBE

Frischer Limettensaft, Lycheesaft,
Lychee- &Beerensirup, Minze, Soda

503. VERY PINK BERRY

Frischer Limettensaft, Mixbeeren,
Wildberry Tonic, Minze, Soda

504. ALOE VERY LYCHEE

Frischer Limettensaft, Aloe Vera,
Lychee, Chiasamen, Grenadine Sirup

505. PASSION LIME

Frische Maracuja, Limettensaft,
Maracujasaft, Chiasamen, Minze




. Bl ER 0.,33L 0,5L
. 200.PAULANERPILS (FASS)A 420€ 550€
201. PAULANER HELL (FASS) A oo 420€ 550€ ..
PAULANER
202. PAULANER NATUR RADLER (FASS)A 420€ 550€ T
203. PAULANER HEFE WEIZEN A 550 €
204. PAULANER HEFE WEIZEN 550 €
(ALK.FREI) A 00x &
PILSENER
205. FURSTENBERG PILS 400€ 550€ T
(ALK.FREI) A o
700. WODKA (2CL) . 350 €
701. WHISKY (2CL) 350€
702. WHITERUM (2CL) o 3,50€
703. GIN (2CL) 3,50€
704. HAVANA (2CL) 3,50€
705. PITU CACHACA (2CL) € - 3,50€
706. SAKE (4CL) < 450 €
...ﬁ... °® g 3( 26
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TEE & KAFFEE

A

KAFFEE

605. VIETNAMESISCHER KAFFEE®®

Original vietnamesischer Kaffee mit
Kondensmilch

606. VIETNAMESISCHER EISKAFFEE ¢

Original vietnamesischer Kaffee mit
Kondensmilch & Eiswiirfeln

. 5,50 €

rd
TEE
e e

600. JASMIN TEE”® 4,70 €
601. GRUNER TEE ° 4,70 €
602. INGWER TEE 470€
Frischer Ingwer, Limette &
Honig
603. MINZE TEE 4,70 €
Frische Minze, Ingwer, Honig
604.ORANGENTEE 4,70 €
Frischer Ingwer, Orangen,
Minze, Honig

550€
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800. APEROLSPRITZ™ ... 750 €

6cl Aperol, Prosecco,
Orangen, Soda

801. CAMPARIORANGEN *¢....... 7,50 €

6cl Campari, frische Orangen,
Eiswiirfel, Orangensaft

802. WILD BERRY **

8cl Wild Berry Lillet , frische Beeren,
Eiswiirfel, Schweppes Wild Berrys

790 €

803. VIVE BERRY?"?

8cl Vive Berry Lillet, Gurken,
Eiswiirfel, Tonic Wasser

790 €

804. APPLETINI 790 €

5cl Vodka, Apfelsaft,
Ahornsirup, Eiswiirfel

6cl Vodka, Limettensaft,
Gurken, Ginger Beer, Eiswiirfel

806. SEXON THEBEACH"' ... 790 €
3cl Vodka, 3cl Pfirsichlikor,

Orangensaft, Limettensaft, Grenadine

Sirup

807. WHISKY SOUR .. 790 €
6cl Whisky, Eiweif, Rohrzucker,
Limettensaft, Zuckersirup, Eiswiirfel

808. PINA COLADAG ... 790 €

6cl Rum, Ananassaft, Kokossirup,
Zitronensaft, Eiswiirfel

809. CAIPIRINHA

6cl Cachaca, Limettensaft, Minze,
Rohrzucker, Soda

810. MOJITO
6cl Havana Rum, frischer
Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Soda

\
ASIA COKTAILS

811. PHO

6cl Gin, Zimt, Anis, Kardamom, Koriander,
Orangen, Limetten, Rohrzucker

790 €

790 €

790 €

812. HA LONG SAKURA MARTINI ... 790€

4cl Vodka, 3cl Sake, Zitronen,
Zuckersirup, Eiswiirfel, Lychee

N ALKOHOLFREIE

813. COCONUT KISS € ... 790 €

Kokossirup, Ananassaft, Limettensaft,
Kokosmilch, Grenadine Sirup

N ONGDRINKS 0.3L

814. VODKA COLA ™ i 6,50 €
4cl Vodka, Eiswiirfel, Limetten, Cola
815. WHISKEY COLA ™ ... 6,50 €
4cl Whisky, Eiswiirfel, Limetten, Cola
816. GIN TONIC ™ 6,50 €

4cl Gin, Eiswtirfel, Limetten, Tonic Wasser
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HA TONG '&¢ RESTAURANT

URSPRUNG DES NAMENS HA LONG

"Der herabsteigende Drache’

Der Name ,Ha Long" bedeutet wortlich ,,herabsteigender Drache’. Einer alten vietnamesischen Legende
zufolge, die iiber Generationen weitergegeben wurde, sandte der Jadelord (Kaiser des Himmels) eine
Familie von Drachen, um den Vietnamesen im Kampf gegen eindringende Feinde zur See beizustehen.

Die Drachen spien eine Lmziihlige Fiille von kostbaren Perlen und Juwelen. Diese Juwelen verwandelten

sich augenblicklich in die Tausenden von steilen Kalksteininseln und Karstfelsen, die heute die Bucht von

Ha Lcmg bilden und eine uneinmehmbare Mauer bildeten, um die Flotten der Invasoren abzuwehren.

WICHTIGER HINWEIS FUR DEN VERBRAUCHER (ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE)

Allergenhinweis: Die Kennzeichnung der Allergene dient lhrer Information und Eigenverantwortung. Bitte priifen Sie vor der Bestellung, ob die
Speisen fiir Sie vertrdglich sind. Das Restaurant iibernimmt keine Haftung fiir gesundheitliche Folgen beim Verzehr.

ALLERGENE: ZUSATZSTOFFE:

A) GLUTENHALTIGES GETREIDE
B) EIER

C) FISCHE

D) KREBSTIERE

E) ERDNUSSE

F) SENF

G) MILCH

H) SCHALENFRUCHTE
) SULFITE

K/N) SESAMSAMEN

L) SELLERIE

M) SOJA

P) LUPINEN

R) WEICHTIERE

1.FARBSTOFF
2.KONSERVIERUNGSSTOFF
3.ANTIOXIDATIONSMITTEL
4. GESCHMACKSVERSTARKER
5.GESCHWEFELT
6.GESCHWARZT
7.PHOSPHAT
8.MILCHEIWEISS
9. KOFFEINHALTIG
10.CHININHALTIG
11.SUSSUNGSMITTEL
12.GEWACHST




halong-restaurant.com

= Offnungszeiten:
Mo-Do: 11:00-22:00 Uhr

Fr-So:11:00-23:00 Uhr

Binzstraf3e 36, 13189 Berlin

030-84424213
N
O @ 0172 658 3687




